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Roble 12 afios

Fruto de vifias centenarias, cultivadas mediante el antiguo
sistema de cordén trenzado, exclusivo del Valle de La
Orotava. Proveniente de la Finca La Habanera, propiedad
de la familia Garcia - Nufez Diaz, bajo el influjo de los frios

vientos Alisios en el norte de Tenerife, Islas Canarias.

Vino dulce natural elaborado con uvas Listan Blanco
pasificadas en la propia vid. Vendimiado a mano y
madurado en barricas de roble francés y americano durante
12 afos. Elaborado, embotellado y etiquetado de forma

totalmente manual y artesanal por el maestro bodeguero.

De produccion limitada, este vino irradia tonos dorados,
luminosos y brillantes. En nariz presenta delicados aromas
de fruta blanca compotada con evocaciones de avellanas,
sobre un fondo de vainilla. En boca su encuentro es denso y
bien equilibrado, con discretos matices 4cidos que le dan
complejidad. Paso por boca elegante y sedoso. Amable y

prolongado final donde reaparecen las notas tostadas.

Ideal para la sobremesa. Disfrutelo junto a postres de frutas

con notas 4cidas y acompanando chocolates amargos.

Servir a 8°C



